Seminariibersicht 2025 fir den Betrieb Eichenau & Kempten TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer
Flexitarische Gastrokonzepte - Hotel Kompetenzzentrum . .
11.03.2025 SonnenstralBe 19 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 18288 g zzg:. mwgt' fir Kund:innen

Plant Based & la Carte#Fleisch als Luxustopping 85764 OberschleiRheim , zzgl. MwSt.

Flexitarische Gastrokonzepte- Hotel Kompetenzzentrum . .

Plant Based Stispeisen, 12.03.2025 Sonnenstrae 19 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 165,00 € zzgl. MwSt. flr Kund:innen

Desserts, Backwaren 85764 Oberschleillheim ’ gl '
ALEGRIA GmbH & Co.KG .

Gefahrstoffe und Arbeitssicherheit 09.10.2025 TaunusstralBe 19 5 Stunden (9:00 - 14:00 Uhr) ;:&ﬁ;ﬁgle'er\?’estJ?]kl'und Mittagessen
80807 Miinchen priegung g

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:

Melek Boztepe erreichbar unter:melek.boztepe@transgourmet.de

© e = - - e unter:
,gz,? = Fo¥:¥:] Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de

Bitte die einzelnen Seminare nach Verfiigbarkeit auf der Homepage priifen.
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